
1- l'application de l'information sur les allergènes est obligatoire depuis:

a) 2009 b) 2010 c) 2013 d) 2014

2- les mentions d'étiquetage obligatoires d'un aliment, sont au nombre de:

a) 8 b) 10 c) 12 d) 14 

3- un aliment préemballé est:

a) De type industriel b) Protégé entièrement par un emballage
c) De type artisanal d) non protégé entièrement par un emballage

4- un aliment non préemballé, est:
a) De type industriel b) Protégé entièrement par un emballage
c) De type artisanal d) non protégé entièrement par un emballage

5- les mentions d'étiquetage obligatoires doivent être rédigées, au moins:

a) en français b) en chinois c) En italien d) en allemand

6 -parmi les mentions d'étiquetage obligatoires doit figurer: 

a) Le nom du produit b) la DLC ou DLUO
c) La liste des ingrédients d) les valeurs nutritionnelles

7- sur l'étiquette de l'aliment préemballé les allergènes alimentaires:

a) Ne sont pas indiqués b) sont indiqués
c) Sont indiqués en gras d) sont indiqués en rouge

8- quel est le pourcentage d'adultes souffrant d'allergie alimentaire

a) 3% b) 5% c) 7% d) 10%

9- quel est le pourcentage d'enfants souffrant d'allergie alimentaire

a)3% b)5% c)7% d)10 %

10- Les signes de la maladie sont:
a) Une carie dentaire b) Un choc anaphylactique
b) c) Une tendinite d) l'asthme

11- la réaction allergique peut être déclenchée:

a) en touchant l'aliment b) en respirant l'odeur de l'aliment
c) en mangeant l'aliment d) en regardant l'aliment
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12- un allergène alimentaire est:

a) Un microbe
c) Un virus

b) une molécule, une protéine
d) un corps organique

13- une allergie alimentaire est une maladie d'origine:

a) parasitaire b) microbienne c) immunitaire d) inconnue

14- En tant qu'artisan j ai l'obligation d'informer le client :

a) Par affichage dans'la boutique

c) verbalement
b) par étiquetage des produits

d) à la demande du client

15-les allergènes à déclaration obligatoire sont au nombre de :

a) 13 b) 14 c) 15 d)16

16- parmi ces aliments lesquels contiennent des allergènes:

a) Le pain de mais b) le sandwich jambon c) La paris- Brest d) le riz au lait

17- parmi ces œufs lesquels provoquent une allergie

a)de poule b) de caille c) d'Oie

18- le gluten est présent dans

a) Le blé b) l'orge c) le mais

d) de coq

d) le seigle

19- certaines huiles végétales provoquent des allergies, lesquels
a) Huile palme b) huile d'arachide c) huile noix d) huile tournesol

20- parmi ces produits laitiers lesquels provoquent une allergie

a) Le camembert b) le beurre la crème fraîche d) le yaourt

21- parmi ces produits lesquels sont des allergènes

a) Le lupin b) le sarrasin c) l'escargot d) le riz

22- parmi ces vins et alcools lesquels provoquent une allergie

a) Vin blanc b)l'amaretto c) le champagne d)le rosée
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